(Dienstag - Samstag 17.00 bis 21.00 Uhr)

APERITIVO KLASSIK

Heublumenkise / Schwarzkiimmelkidse / gerauchter Schinken
Ofengemise / Balsamico Zwiebeln/ Saisonale Butter
Hausgebackenes Brot
15.00 €

APERITIVO VEGETARISCH

Heublumenkise / Schwarzkiimmelkase
Ofengemise / Balsamico Zwiebeln/ Saisonale Butter
Pilz Mousse / Hausgebackenes Brot
14.00 €

BROT & BUTTER

Saisonale Butter / Olivendl / Hausgebackenes Brot
6.00 €

TRUFFELPOMMES
Schwarzer Knoblauch Mayonnaise / Tomatenketchup / Parmesan
8.00 €

Bei Unvertriglichkeiten oder Allergien fragen Sie bitte unser freundliches Servicepersonal
Zusatzstoffe: (A) Konservierungsstoffe; (B) Farbstoff; (H) Phosphat
Alle Preise inkl. MwSt.



KLEINER BLATTSALAT
Hausdressing / gerostetes Gemuse / eingelegtes Gemiise / Kerne / Himbeetessig
7.00 €

GETRUFFELTE BLUMENKOHLSUPPE
Mandeln / Ricotta / Birne / Schnittlauchol
10.00 €

BUNTE BEETE UND SERRANO
Gerauchter Ricotta / Serrano / Walnuss / Blutorange
14.00 €

GEGRILLTE JAKOBMUSCHEL
Ragout vom Felsenkraken / Salsiccia / Selletie / Bergamotte Gel
15.00 €

WINTERSALAT
Orangen Dressing / Buchweizen / getostete Gemiise / Walnuss
12.00 €

Wahlweise mit:

Falafel
+ 5.00 €

Maispoularden Brust
+9.00 €

Gebratene Black Tiger Garnele
+9.00 €

Bei Unvertriglichkeiten oder Allergien fragen Sie bitte unser freundliches Servicepersonal
Zusatzstoffe: (A) Konservierungsstoffe; (B) Farbstoff; (H) Phosphat
Alle Preise inkl. MwSt.



VEGETARISCH

VIETNAMNESISCHE GEMUSE CURRY
Zitronengras / Tofu / Okra / Karotte / Kartoffel
21.00 €

KARTOFFELSTRUDEL
Getruffelte Berglinsen / Karottencreme / Vetjus
24.00 €

FISCH

GANZE FORELLE
Zitronen Beutrre Blanc / Drillinge / Saisonales Gemuse / Mandeln
26.00 €

WILDFANG WOLFSBARSCH
Karottencreme / Krustentier Ravioli / eingelegter Selletie / wilder Blumenkohl
30.00 €

Bei Unvertréglichkeiten oder Allergien fragen Sie bitte unser freundliches Servicepersonal
Zusatzstoffe: (A) Konservierungsstoffe; (B) Farbstoff; (H) Phosphat
Alle Preise inkl. MwSt.



FLEISCH

PANIERTE KALBSSCHNITZEL IN BUTTER GEBRATEN
Kartoffel-Gurkensalat / Preiselbeere / Zitrone
22.00 €

BOUEF A LA MODE
Triffel Sauce / Rosenkohl / wilder Blumenkohl
26.00 €

ZWEIERLEI VON STUBENKUKEN
Thymian Velouté / Kartoffel Gratin / gerostete Karotte
28.00 €

ZWIEBELROSTBRATEN
Bratenjus / Schmelzzwiebeln / Handgeschabte Spitzle
30.00 €

RINDERFILET A LA STROGANOFF
Pfefferrahm Sauce / Kartoffelpiiree / rote Beete / Cornichons
34.00 €

Bei Unvertréglichkeiten oder Allergien fragen Sie bitte unser freundliches Servicepersonal
Zusatzstoffe: (A) Konservierungsstoffe; (B) Farbstoff; (H) Phosphat
Alle Preise inkl. MwSt.



PANIERTES SCHNITZEL
Kalbsschnitzel / Pommes / Tomatenketchup
11.00 €

SPATZLE
Jus / Butterbrosel
7.00 €

POMMES FRITES
Tomatenketchup / Mayonnaise
5.00

Bei Unvertriglichkeiten oder Allergien fragen Sie bitte unser freundliches Servicepersonal
Zusatzstoffe: (A) Konservierungsstoffe; (B) Farbstoff; (H) Phosphat
Alle Preise inkl. MwSt.



AFFOGATO SPEZIAL
Mokka Eis / Espresso
6.00 €

SORBET MEETS SEKT
Mango Sorbet / Sekt / Minze
6.50 €

PINA COLADA
Ananas Sorbet /Limettenschaum / Malz / Getrocknete Himbeeren
8.00 €

KARAMELISIERTES KERNOBST
Estragon Eis / Vanille Cremaux / Blatterteig / langer Pfeffer
10.00 €

SCHOKOLADE TARTE
Pistazie Eis / Creme Fraiche / karamellisierte Niisse
11.00 €

HAUSGEMACHTES EIS
Zimt / Vanille / Salzkaramell
Kugel 3.00 €

SORBET
Zitrone / Mango / Blutorange
Kugel 3.00 €



Bei Unvertriglichkeiten oder Allergien fragen Sie bitte unser freundliches Servicepersonal
Zusatzstoffe: (A) Konservierungsstoffe; (B) Farbstoff; (H) Phosphat
Alle Preise inkl. MwSt.



