
(Dienstag - Samstag 17.30 bis 21.30 Uhr) 

 

Starter zum Teilen 
APERITIVO KLASSIK 

Vitello Tonato (A,H) / Pecorino (A,H) 

Oliven (B) / Mozzarella / Saisonale-Butter / Tomatenpesto  / Brot  

12.00 € 

 

APERITIVO VEGETARISCH 

Pecorino / Oliven (B) / Tomatenpesto 

Saisonale-Butter / Mozzarella / Brot 

12.00 € 

 

BROT & BUTTER 

 Saisonale Butter / Brotvariation 

5.00 € 

 

Unsere Aperitif Empfehlung: Aperol Spritz   7,50 € 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Vorspeisen 
KLEINER BLATTSALAT 

Baby-Leaf /Gurkensalat / Kartoffelsalat /Krautsalat / Kerne / Croutons / Hausdressing 

7.00 € 

 

GROßER WINTERSALAT 

Baby-Leaf / Citrus-Vinaigrette / Kräuterquinoa / Gurken / Avocado / Erbsen  

12.00 € 

Wahlweise mit: 

Panierter Camembert 

+ 4.50 € 

Gebratene Brust vom Perlhuhn 

+ 6.50 € 

Gebratene Garnele 

+ 8.50 € 

 

KARTOFFELSUPPE 

Lauch / Saure Sahne / Röstzwiebeln 

8.00 €  

 

ZIEGENKÄSE TART 

Zitronen-Chantilly / Radieschen / Wildkräuter / Himbeer-Essig 

12.00 € 

 
 

BEEF TATAR 

Kapern / Sardelle / Zwiebeln / Eigelb / Schnittlauch / Pumpernickel / Eingelegte Pilze 

15.00 € 

 

STUNDEN EI 

Kartoffel-Trüffel Espuma / Gereifter Parmesan / Liebstöckel 

11.00 € 



Kleine Gerichte 
POMMES FRITES 

Trüffelmayonnaise / Tomatenketchup / Parmesan 

8.00 € 

 

KRÄUTERFLÄDLE MIT FRISCHKÄSE 

 Gemischte Waldpilze / Radieschen / Erbsen / Tomaten / Estragon 

19.00 € 

 

RAVIOLO VON DER KALBSBRUST UND BRIES 

Kartoffel-Trüffel Espuma / Knuspriger Sellerie / Spinat 

23.00 € 

 

PANIERTE KALBSSCHNITZEL IN BUTTER GEBRATEN 

Kartoffelsalat / Gurke / Frisée / Preiselbeere / Zitrone 

20.00 € 

Weinempfehlung: 2022 Grüner Veltliner, Weingut Ebner-Ebnauer, Österreich 0.1l   5,20 € 
 
 
 
 

Hauptgerichte 
ZWIEBELROSTBRATEN 

Jus / Zweierlei Zwiebeln / Handgeschabte Spätzle 

30.00 € 

Weinempfehlung: 2022 “Der HASert auf dem KURZen BRETT“, Lemberger 0.1l   4,70 € 

 

GANZER BACHSAIBLING 

Zitronen-Mandel-Butter / Rübchen / Erbsen / Kartoffel 

24.00 € 

Weinempfehlung: Rebhuhn Riesling 2022, Weingut Aldinger Fellbach 0.1l   4,20 € 

 



 

SKREI LOIN 

Krabben Beurre Blanc / Wurzelgemüse-Püree / Radieschen / Aki Kaviar 

28.00 € 

Weinempfehlung: Sauvignon Blanc 2023, Tradition, Weingut Kuhn 0.1l   4,70 € 

 

SCHWEINEBRATEN 

Dunkle Biersoße / Speckkraut / Kartoffelgratin 

22.00 € 

Weinempfehlung: aus der Magnum 2020 Mar de Lisboa tinto, de Chocapalha  0.1l   4,70 € 
 

 

ZWEIERLEI VOM PERLHUHN 

Kapern-Oliven Sud / Zitrone / Tomaten / Drillinge / Bauernbrot 

26.00 € 

Weinempfehlung: 2023 Benz Rosé, Weingut Aldinger 0.1l   4,00 € 

 

 

GEFÜLLTER KOHLRABI (VEGAN) 

Harissa Creme / Gewürz Couscous / Tomaten / Kandierte Oliven / Wildkräuter 

16.00 € 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Für die kleinen Gäste 
PANIERTES SCHNITZEL 

Kalbsschnitzel / Pommes / Tomatenketchup 

11.00 € 

 

SPÄTZLE 

Jus / Butterbrösel 

7.00 € 

 

POMMES FRITES 

Tomatenketchup / Mayonnaise 

5.00 € 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Bei Unverträglichkeiten oder Allergien fragen Sie bitte unser freundliches Servicepersonal 

Zusatzstoffe: (A) Konservierungsstoffe; (B) Farbstoff; (H) Phosphat 

Alle Preise inkl. MwSt 



Nachspeise 
RAHMEIS 

Haselnuss / Vanille / Schokolade 

Kugel 3.00 € 

 

SORBET 

Mango / Blutorange / Zitrone 

Kugel 3.00 € 

 

AFFOGATO SPEZIAL 

Vanille-Eis / Espresso 

6.00 € 

 

SORBET MEETS SEKT 

Zitrone / Sekt / Minze 

6.50 € 

 

MANGO-TRAUM 

Mangosorbet /Limettenschaum / Getrocknete Himbeeren 

6.00 € 

 

BABA AU RUM 

Weiße Schokolade / Blutorangen-Sorbet / Thymian / Zitrusfrüchte 

11.00 € 

 

SCHWARZWÄLDER KIRSCH  

Schockobrownie / Kirsch-Eis und Kompott / Mascarpone Creme  

9.00 € 

Bei Unverträglichkeiten oder Allergien fragen Sie bitte unser freundliches Servicepersonal 

Zusatzstoffe: (A) Konservierungsstoffe; (B) Farbstoff; (H) Phosphat 

Alle Preise inkl. MwSt 



 Menü 
Menü in 4 Gängen  

 

Vorspeise  

BEEF TATAR 

Kapern / Sardelle / Zwiebeln / Eigelb / Schnittlauch / Kräuterchips/ Eingelegte Pilze 

 

Zwischengang  

STUNDEN EI 

Kartoffel-Trüffel Espuma / Gereifter Parmesan / Liebstöckel 

 

Hauptgang 

RINDERFILET  

Portwein Jus / Selleriegratin / Gelbe Rübe / Radieschen 

 

Nachspeise 

GATEAU MARCEL 

Valrhona Schokolade / Gegrillte Ananas / Meersalz / Chili 

 

Preis pro Menü 

65.00 € 

 

 

Bei Unverträglichkeiten oder Allergien fragen Sie bitte unser freundliches Servicepersonal 

Zusatzstoffe: (A) Konservierungsstoffe; (B) Farbstoff; (H) Phosphat 

Alle Preise inkl. MwSt 


